MODELES
MACARONS - DESSERTS - SABLES

NOTES D’UTILISATION

Pour passer commande :
- Choisir un modeéle présent sur ce document.
- Remp|ir une demande de devis en indiquant ;
> Le type d’événement (Mariage, Anniversaire, Baby Shower, etc)
> Nombre de macaron souhaité (minimum 20)
> Les mots qui viendront remplacer les “Texte” (Mot, Chiffre, Joyeux Anniversaire,
Mariage, Prénom, Date, etc)
> Le numéro du modele présent dans ce document que vous souhaitez.

NOTES D’INFORMATIONS

Ces modeles ont pour but de donner un apercu visuel des macarons, desserts, et sablés
personnalisés. La realisation des macarons, desserts, et sablés, ne pourra pas étre une exacte
reproduction de ces modeles étant donné qu'ils sont concus de maniere artisanale.

Les macarons font environ 4 cm de diameétre (+/- smm)
Les desserts macaronés font environ 7 cm de diametre (+/— 5mm>

Les sablés font environ 6 cm de diamétre (+/- smm)

Les visuels sont imprimeés sur macarons, desserts, et sablés blancs/beige : meilleur rendu et
meilleur contraste car 'encre alimentaire blanche n'existe pas.

Les visuels peuvent étre imprimeés sur d’autres coloris de macarons, cependant le rendu ne
sera pas certain. La Marysienne ne pourra étre tenu de responsable en cas de non lisibilité.

Lusage des visuels ici présents est réserve a La Marysienne.
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